ochseneck

restaurant
Bunter Blattsalat mit Croutons und gerdsteten Kernen 8.50
Gemischter Vorspeisensalat mit Brot Grissini 12.-

Blattsalat | Rohkost-Salate | Hausdressing

Schweizer Forellen-Matjes 19.-
Apfel | gepickelter Rhabarber | Barlauch

Ziegenkase-Mousse 18.-
Marsala Schalottenconfit | Brunnenkresse

Klare Ochsenschwanz Consommé 14.-
Ochsen-Empanada | Liebstdckel

Barlauch-Ricotta Ravioli VSP 22.-
Pesto Rosato | Haselnuss gerdstet | Frihlingsgemuse | Parmesan HG 36.-
Griner Krauter Knodel 34.-

Kartoffel-Bergkasecreme | Frihlingsgemuse | Ruchbrot-Brosel

Hausgemachte Maultaschen mit Schweizer Gitzi 39.-
Waldmeister| Gartenerbsencreme | weisser Spargel | Dorrfriichte-Salsa

Sautierte Leber vom Baselbieter Rind im Pfannli serviert 38.-
Rosti | Zwiebeln | Brandy | Marktgemuse

Tranchen vom Lammriicken aus dem Appenzell 46.-
Grines Gartencurry | Spatzle | BlattgemUse | Kirsch-Relish

"Secreto" vom Thurgauer Apfelschwein 39.-
Cremige Rollgerste | Speck | Bergkase | Zircher Bio Pilze | Rhabarber-Chutney

Geschmortes Rahmgeschnetzeltes vom Therwiler Rindli 42 .-
FrahlingsgemUse| Spéatzle | Barlauch | Mandeln

Alle Preise verstehen sichin CHF und inklusive 8.19% MwSt.
Unsere Mitarbeitenden beraten Sie gerne beziglich Nahrungsmittelallergien.
Wenn nicht anders deklariert, beziehen wir unser Fleisch aus der Region/Schweiz.




