ochseneck

restaurant
Vorspeisen
Bunter Blattsalat mit Cro(itons und gerdsteten Kernen 9.50
gerostete Kerne und Croltons
Gemischter Vorspeisensalat 12.50

Blattsalat | Rohkost | geréstete Kerne und Brotstick

Kalte Gurkensuppe mit Crostini 12.-
Zwiebel | Knoblauch | Dill | Joghurt

Vitello Forello 19.-
Kalbsbrust | gerducherte Forelle | Kapern | eingelegt Zwiebeln

Markbein aus dem Ofen (15 Minuten Vorfreude) 16.50
Brioche | Butter| Krauter Fleur de Sel

Handgeschnittenes Rinds Tatar (Natura Beef) 80g |24.-
Kapern | Gurke | Zwiebel | Wachtelei | Brioche 1409 | 38.-

Feines flr unsere kleinen Gaste

Hornli mit Champignonssauce und Gemiuse 12.50

Paniertes Schweineschnitzel (120 g) 16.50
Pommes Frites | Gemuse

Alle Preise verstehen sichin CHF und inklusive 8.1% MwSt.
Unsere Mitarbeitenden beraten Sie gerne bezlglich Nahrungsmittelallergien.
Wenn nicht anders deklariert, beziehen wir unser Fleisch aus der Region/Schweiz.




ochseneck

restaurant
Hauptgange

Lauwarme Zucchini-Nudeln
Kichererbsen| Pinienkerne | griines Pesto | Burrata

Ravioli mit Pfifferling-Ricotta Fiillung
Cherrytomaten | Pfifferling | Parmesanschaum

Siedfleischsalat garniert
Zwiebeln | Gurke | Kapern
Portion Bratkartoffel oder Pommes Frites

Kotelett vom Thurgauer Apfelschwein (200 Q)
Bratkartoffeln| Café de Paris | Sommergemise

Sautiertes Zanderfilet (Europa)
Venere Reis | Safransauce | Ratatouille

Rumpsteak vom Grill - Natura Beef
Pommes Frites | Pfeffersauce | Sommergemuse

Rumpsteak vom Grill - Natura Beef als Fitnessteller
Sommersalate | Krduterbutter

Unsere Klassiker

Cordon Bleu vom Freiland Sauli mit urchigem Bergkase
Pommes Frites | Sommergemdise | Frucht-Chutney

Zurcher Kalbsgeschnetzeltes vom Schweizer Vollmilchkalb
Champignon| Résti| Sommergemuse | Nierli
Ohne Nierli, nur mit Kalbfleisch

Leberlivom Baselbieter Weiderind in Madeira-Jus
Rosti| Sommergemuse | Knusper-Zwiebelringli | geschmorter Apfel
Alle Preise verstehen sichin CHF und inklusive 8.1% MwSt.

Unsere Mitarbeitenden beraten Sie gerne bezlglich Nahrungsmittelallergien.
Wenn nicht anders deklariert, beziehen wir unser Fleisch aus der Region/Schweiz.
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