ochseneck

restaurant
Bunter Blattsalat mit Croutons und gerdsteten Kernen

Gemischter Vorspeisensalat mit Brot Grissini
Blattsalat | Rohkost-Salate | Hausdressing

Weisse Gazpacho mit Mandeln
Eingelegte Trauben | Bio Rapsdl | Gurke | Croltons

Schangnauer Biiffelmozzarella mit Focaccia-Crunch
Bunter Tomatensalat | Basilikum | Hanfél | Rucola | Pinienkerne

Vitello Forello, der Sommerklassiker
Kalbfleisch | gerauchte Forellensauce | Kapernapfel

Kartoffel Gnocchi mit frischen Pfifferlingen
Pfifferlinge | Salbei| geriebener Ziegenhartkase

Schweizer Forellen Crispy Backfisch
Kartoffelsalat | sisse Dill-Gurken | griine Remouladensauce

Gebackene Gemuse-Kichererbsen Krapfen
Linsenragout | Tomatenkompott | Minz-Joghurt

Ochseneck “Hexer Cordon Bleu” vom Freiland Sauli
Kartoffelsalat| Aprikosen-Rosmarin Chutney

Paillard vom Therwiler Natura Beef mit Ofenkartoffeln
Grillgemuse-Salat | Zwetschgen-Chutney | Wiesenkrauterbutter

Ganzes Schweizer Freiland Mistkratzerli aus dem Ofen
Grillgemse | griine Harissa | frittierte Panisses

200 Gramm Steak vom Therwiler Rinds-Entrecote
Ofenkartoffeln | Krauter-Schmortomaten| Sauce Bernaise

Alle Preise verstehen sichin CHF und inklusive 8.19% MwSt.
Unsere Mitarbeitenden beraten Sie gerne beziglich Nahrungsmittelallergien.
Wenn nicht anders deklariert, beziehen wirunser Fleisch aus der Region/Schweiz
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