
Vorspeisen

Bunter BlattsalatmitCroûtons undgeröstetenKernen 8.50

Gemischter Vorspeisensalatmit BrotGrissini 12.-
Blattsalat | Rohkost-Salate |Hausdressing

CrèmesuppevomMuskatkürbis 12.–
Haselnuss-RicottaStange

Markbein ausdemOfen (15MinutenVorfreude) 16.50
Brioche |Butter | Kräuter Fleur deSel

Lauwarmer Schafskäse vomMettlehof inMaisprach 17.50
Kürbis-Carpaccio | Binninger Feigen | SalsaVerde

Für unsere kleinenGäste:

KartoffelGnocchimit Tomatensauce 12.50
Tomatensauce | geriebener Käse

Rinder-Hackdätschli 16.50
KartoffelWedges |Marktgemüse

AllePreise verstehen sich inCHFund inklusive8.1%MwSt.
UnsereMitarbeitendenberatenSiegernebezüglichNahrungsmittelallergien.
Wennnicht andersdeklariert, beziehenwir unser FleischausderRegion/Schweiz.



Hauptgänge

Randen-Knödel 35.00
Waldpilz à laCrème | Petersilie | Sbrinz

KartoffelGnocchi an einer Blauschimmelkäse-Sauce 34.00
Baumnuss | Thymian | Apfel | GranaPadano

Hirschkalbsgeschnetzeltes “Stroganoff” (AUT) 48.00
Rösti | Steinpilz | Crème fraîche

BoeufBourguignon vomWeiderindmit Freiland-Speck 43.00
Champignon | Rosmarin-Kartoffeln | Birnen-Safran-Pickles

AufderHaut gebratenes Zanderfilet (WildfangEstland) 45.00
VenereReis | Krautstiel | Anis-Schaum

Zwiebelrostbraten vomEntrecôte (NaturaBeef) 49.00
RandenKnödel | Herbstgemüse | Jus

Knuspriger Bauch vomThurgauerApfelschein 39.-
Apfelchutney | AnnaKartoffeln | CocoBohnen | Calvados-Jus

UnsereKlassiker

CordonBleu vomFreilandSäulimit urchigemBergkäse 39.00
KartoffelWedges | Herbstgemüse | Zwetschgen-Chutney

Rindsleberli inCalvados-Jus 38.00
Rösti | Herbstgemüse | Knusber-Zwiebelringli | geschmorter Apfel

AllePreise verstehen sich inCHFund inklusive8.1%MwSt.
UnsereMitarbeitendenberatenSiegernebezüglichNahrungsmittelallergien.
Wennnicht andersdeklariert, beziehenwir unser FleischausderRegion/Schweiz.


