ochseneck

restaurant

Unser Weihnachtsmenu

Cremige Pastinakensuppe
Joghurt | Granny Smith Apfel

Zwischengang

Bio Onsen Ei vom Neuhof
Gebrannter Winterlauch | Schwarzer Triffelschaum
* %%
Ochsenschwanz-Sellerie “Lasagne”
Krautstiel | Brombeer | Créme fraiche

Hauptgang

Tranchen vom Rinds Entrecote | Natura-Beef
Kartoffelgratin | Topinambur-Plree | Quitte | Sauce Béarnaise
* %%
Vegi “Roastbeef” aus Bohnen
Kartoffelgratin | Topinambur-Piree | Quitte | Krautersauce
* %%
Swiss Lachsfilet auf der Haut gebraten
Safran Risotto | Spitzkabis | geschdumte Velouté von Miesmuschel-Sisswein

Dessert

Kleine Kaseauswahl von den Jumi’s aus dem Emmental
Hart- und Weichkase | Blauschimmel | Chutney & Senf
* %%
Lebkuchen-Mousse mit weisser Schoko-Himbeer Glace
Gluhwein-Gelee | Spekulatius-Crumble

Fleisch: 4Ginge 92.-|3Gidnge 76.-
Vegi: 4Ginge 78.- |3Gange 64.-
Bei 3 Gangen starten wir mit der Suppe | Hauptgang | Dessert

Alle Preise verstehen sichin CHF und inklusive 8.19% MwSt.
Unsere Mitarbeitenden beraten Sie gerne bezlglich Nahrungsmittelallergien.
Wenn nicht anders deklariert, beziehen wirunser Fleisch aus der Region/Schweiz.




