ochseneck

restaurant

Vorspeisen
Bunter Blattsalat mit Cro(itons und gerdsteten Kernen

Knackiger Nusslisalat
Speck | Ei| CroGtons

Crémesuppe von der Schwarzwurzel
Zitronendl | geréstete Baumnisse

Markbein aus dem Ofen (15 Minuten Vorfreude)
Brioche | Butter | Krduter Fleur de Sel

Oxtail-Sellerie Lasagne
Blattspinat | Dérrtomate | Créme fraiche

Roulade vom Freiland Poulet
Dérrfrucht-Ricotta | Couscous Salat | Zitronen Aioli

Bunte Wintergemilise Terrine
Joghurt | Kohlrabi Stss-sauer | Orangenvinaigrette

Feines flrunsere kleinen Gaste
Magronen mit Tomatensauce
Erbsen|Riebli| geriebener Kase

Poulet Nuggets (5 Stk.)
Pommes Frites | Butter Riebli

Hackballchenin Tomatensauce

Magronen | gemischtes Hackfleisch | GemUse | Tomatensauce

Alle Preise verstehen sichin CHF und inklusive 8.19% MwSt.

Unsere Mitarbeitenden beraten Sie gerne bezlglich Nahrungsmittelallergien.
Wenn nicht anders deklariert, beziehen wir unser Fleisch aus der Region/Schweiz.
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ochseneck

restaurant
Hauptgange

Cremige Parisian Gnocchi hausgemacht 35.-
Geraucherte Rande | Estragon | BelperKnolle

Vegetarische Capuns aus dem Ofen 35.-
Pastinaken | Bergkase von der Sennerei Grund | Rotwein-Schalotten

Geschmorte Haxe vom Berglamm 43.-
Mascarpone Polenta | Topinambur | Rotwein-Schalotten | Salbeijus

Shoulder Tender vom Schweizer Weiderind an Pfefferjus 48.-
Kartoffelgratin | Pastinaken-Mousseline | eingelegte Brombeeren

Sautiertes Filet vom Winterkabeljau (Nordatlantik | Langleine) 45.-
Mascarpone Polenta | Prosecco Sabayon | Senfkohl | Radieschen Sambal

In Schwarzbier geschmortes Ragout vom Freiland Schwein 39.-
Pommes Duchese| Rahm Wirz

Konfierte Appenzeller Entenschenkel 42.-
Apfel-Rotkohl| Pommes Duchesse | Mirabellen-Portweinjus

Unsere Klassiker

Cordon Bleu vom Freiland Sauli mit urchigem Bergkase 39.-
Pommes Frites | Wintergemdse | Frucht-Chutney

Leberlivom Baselbieter Weiderind in Calvados-Jus 38.-
Rosti | MarktgemUse | Knusber-Zwiebelringli | geschmorter Apfel

Nur Auf Vorbestellung

Tomahawk Steak, ca. 1200 g, Natura Beef, fiir 2 Personen 165.-
Beilagen nach Wahl mit MarktgemUse, Pfeffersauce & Sauce Bernaise

Alle Preise verstehen sichin CHF und inklusive 8.19% MwSt.

Unsere Mitarbeitenden beraten Sie gerne bezlglich Nahrungsmittelallergien.
Wenn nicht anders deklariert, beziehen wir unser Fleisch aus der Region/Schweiz.
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