ochseneck

restaurant
Vorspeisen
Bunter Blattsalat mit Cro(itons und gerdsteten Kernen 9.50
Gemischter Frihlingssalat 12.50
Blattsalat | Rohkost | gerdstete Nisse und Brotstick
Barlauch-Kartoffel Crémesuppe 12.-
Buttermilch | Kartoffel CroGtons
Klare Ochsenschwanz Dashi 18.-
Ochsenschwanz-Bérlauchtaschli| Schweizer Shitakepilze | Lauch
Vitello Forello 19.-
Kalbsbrust | gerducherte Forelle | Kapern | eingelegt Zwiebeln
Frihlings-Quiche 16.-
Friséesalat | Himbeer-Vinaigrette | Ras el Hanout-Dip
Markbein aus dem Ofen (15 Minuten Vorfreude) 16.50
Brioche | Butter| Krduter Fleur de Sel
Handgeschnittenes Rinds Tatar (Natura Beef) 80g |24.-
Kapern | Gurke | Zwiebel | Wachtelei | Brioche 1409 | 38.-
Feines flrunsere kleinen Gaste
Ein Berg Kartoffelstock mit Champignon Saucen-Insel 12.50
Erbsen | Ruebli
Paniertes Schweineschnitzel (120 Gramm) 16.50

Pommes Frites | Butter Riebli

Alle Preise verstehen sichin CHF und inklusive 8.1% MwSt.
Unsere Mitarbeitenden beraten Sie gerne bezlglich Nahrungsmittelallergien.
Wenn nicht anders deklariert, beziehen wir unser Fleisch aus der Region/Schweiz.




ochseneck

restaurant

Hauptgange

Hausgemachte Barlauchmaultaschen 35.-
Frischkaseflllung | Haselnlsse| Weissweinsauce | Marktgemusse

Getreiderisotto mit Morcheln 35.-
Schwarzwurzeln | Petersilien Gremolata | Pecorino

Siedfleisch vom Therwiler Weiderind 39.-
Getreiderisotto | Meerrettichschaum | WurzelgemUse

Rosa gebratenes Lammrack aus dem Berner Oberland 44 -
Baumnuss-Kruste | Schalottenptree | Dérrzwetschgen Rotelijus | Bohnen

Zanderfilet aus dem Sous Vide (Estland) 42.-
Linsenragout | Zitronen Beurre Blanc | Schnittlauch-Kartoffelstock

Rahmgulasch vom Therwiler Weiderind - Lerchenrainhof 41.-
Schnittlauch-Kartoffelstock | Morcheln | WurzelbemUse

Ziurcher Kalbsgeschnetzeltes vom Schweizer Vollmilchkalb
Champignon | Résti| Marktgemdse | Nierli 41.-
Ohne Nierli, nur mit Kalbfleisch 45.-

Unsere Klassiker

Cordon Bleu vom Freiland Sauli mit urchigem Bergkase 39.-
Pommes Frites | MarktgemUse | Frucht-Chutney

Leberlivom Baselbieter Weiderind in Calvados-Jus 38.-
Rosti| MarktgemUse | Knusper-Zwiebelringli | geschmorter Apfel

Alle Preise verstehen sichin CHF und inklusive 8.19% MwSt.
Unsere Mitarbeitenden beraten Sie gerne bezlglich Nahrungsmittelallergien.
Wenn nicht anders deklariert, beziehen wir unser Fleisch aus der Region/Schweiz.
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