ochseneck

restaurant
Bunter Blattsalat mit Crolton und gerésteten Kernen 8.50

Gemischter Vorspeisensalat mit Brot Grissini
Blattsalat| Rohkost-Salate | Hausdressing 12.-

Chicorino rosso-Spitzkohl Salat
Birne | Apfel | Orange | Karamellisierte Baumnisse | Tempeh 14.50
Zusatzlich mit Speck 16.50

Cremige Schwarzwurzelsuppe
Tonkabohne | Schwarzwurzel-Einlage | Kartoffelknusper 12.-

Ravioli mit Waldpilzfiillung auf Wirzgemiise VSP22.- | HG 36.-
Vacherin Mont d’Or | Kimmel | Haselnuss

Geknebelter Feigling aus dem Ofen (Rotschmierkase in der Fichtenrinde)
Bramata Polenta | Wintergemise | Quitten-Safran-Relish 36.-

Hausgemachte Rinderrouladen mit Speck und Sauerkraut
Bramata Polenta | Wintergemduse | Jus 39.-

Geschmorter Rindsschulterspitz vom Therwiler Limousin Rind
Serviettenknddel | Schwarzwurzelplree | Jus 42.-

Sautierte Leber vom Baselbieter Rind
Rosti | Zwiebeln | Brandy | Wintergemdise 38.-

Siedfleisch vom Limousin Rindli aus Therwil
Salzkartoffeln | Meerrettichsauce | Krautstiel | Kapern 39.-

Sousvide gegartes Entrec6te vom Baselbieter Freiland Rind 200g
Kroketten | WintergemUse | Grine Pfeffersauce 49.-

Fiir die kleinen Gaste haben wir uns ein spezielles Menii ausgedacht, unsere Service
Mitarbeitende geben gerne Auskunft.

Alle Preise verstehen sichin CHF und inklusive 8.19% MwSt.
Unsere Mitarbeitenden beraten Sie gerne bezlglich Nahrungsmittelallergien.
Wenn nicht anders deklariert, beziehen wirunser Fleisch aus der Region/Schweiz.




